Restaurant

I. Allmendpark

Alpnach
01. November 2022
Apéro
Kalt
Pommes Chips, Salzstangeli und Nussli pro Person CHF 2.00
Marinierte Oliven pro Glas (50 gr.) CHF 3.00
Gemusesticks mit 2 verschiedenen Saucen pro Glas CHF 4.00
Canapés (Schinken, Salami, Ei, Kése) pro ¥ Stuck CHF 2.50
Canapés Deluxe (Lachs, Rindstartar, Bundner- pro ¥ Stick CHF 3.50
fleisch)
Tomaten-Mozzarella-Spiessli pro Stick CHF 2.50
Obwaldnerkéase-/Trauben-Spiessli pro Stiick CHF 2.50
Warm
Diverse Blatterteiggebacke hausgemacht 5 Stiick CHF 2.00
Mini Wienerli im Teig pro Stuck CHF 2.50
Mini Schinkengipfeli pro Stlck CHF 2.50
Mini Késekichlein pro Stiick CHF 2.50
Im Weckglas
Falafel auf lauwarmen Peperonisalat pro Glas CHF 4.00
Alplermaccaroni mit Zwiebelschweize pro Glas CHF 4.00
Obwaldner Ofentoori pro Glas CHF 4.00
Suppen
Rindskraftbriihe mit Einlage nach Wahl CHF 10.00
Saisonale Cremesuppen CHF 6.00
Gerstensuppe CHF 7.00
Salate
Bunter Blattsalat an Hausdressing CHF 6.50
Bunter Blattsalat mit Champignons, Eier und Crouton CHF 8.50
Gemischter Salat CHF 9.50
Nusslisalat mit Pilzen, Crouton und Eier (Saisonal) CHF 10.50
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Tellergerichte

Kalt

Allmendparkteller

Ofenfleischkése, Kochschinken, Salami, Karotten, Randen und Maissalat,
garniert

Innerschweizer Kaseteller

Verschiedenen Kasesorten, Trauben, Friichtebrot mit Niissen und Butter
Gluschtigs us Obwalden

2 Sorten Kase und luftgetrocknete Huiswurst, Birewegge und Feigensenf

Warm

Schweinswirstli oder Wienerli mit Kartoffelsalat und Senf

Allmendpastetli mit Reis, Erbsli und Riebli

Riz Casimir mit Pouletfleisch und Friichtegarnitur

Rindschmorbraten an Rotweinsauce, mit Kartoffelstock und frischem Marktge-
mise

Schweinsschnitzel an Champignonrahmsauce, Nudeln, Mischgemise
Kalbsschulterbraten mit Cognacsauce, Kartoffelgratin und Marktgemtise
Pouletbristli im Speckmantel, Bratkartoffeln, Marktgemuse

Vegi

Geflllte Pfannkuchen mit pikantem Currygemuise mit Cherrytomaten und CHF

blauen Pommes Chips

Dessert

Brannti Creme mit Nidle
Schokoladencreme mit Birne

Frischer Fruchtsalat

Tobleronemousse mit Honig-Nuss-Crumble
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Unsere Menuvorschlage

r

Lassen Sie sich von unseren vorgeschlagenen Menliangeboten inspirieren. Gerne gehen wir
aber auch auf Ihre individuellen Wiinsche ein. Wir freuen uns auf Ihre Kontaktaufnahme!

Menu 1
Bunter Blattsalat mit Hausdressing
und Ei
*kkkk
Allmendpastetli mit Reis
Erbsli und Ruebli
*kkk
Bronnti Creme mit Nidle
CHF 29.50

Menu 3
Kraftbrihe mit Fladli

*kkk

Schweinskareebraten an Champig-
nonsauce
mit Nudeln und Marktgemiise

*kkk

Fruchtsalat mit Rahm

CHF 36.50

Menu 5

Weissweinsuppe mit Rohschinken-
chips

*kkk

Pouletbrust im Speckmantel
Bratkartoffeln und Ratatouille
*kkk

Saisonales Friichtemousse mit Bretzeli

CHF 38.50
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Menu 2
Saisonale Gemuisecremesuppe

K*kkk

Poulet Casimir im Reisring

mit Frichten garniert
*kk%k

Caramelkopfli mit Rahm

CHF 33.50

Menu 4
Gemischter Salat

*kkk

Rindsschmorbraten an Rotweinsauce
Kartoffelstock und Bohnenbiindeli

*kkk

Tobleronemousse mit Nusscrumble

CHF 39.50

Menu 6

Lauwarmer Gemisesalat mit Fetakase
und Pinienkernen

*kk%

Roastbeef mit Bérnaise

Kartoffelgratin und Marktgemise

*kk%

Honigparfait mit caramelisierten Baumnus-
sen

CHF 44.50



Apero
Aperol Spritz CHF
Hugo CHF
Campari - 23 % Vol. CHF

Schaumweine

Prosecco Montesanto CHF
Rimuss Champion Moscato (alkoholfrei) CHF
Weine

r\
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8.50
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32.50
15.00

Weissweine

Heida Le Zephir 2021 CHF
Goldgelb, Duftnoten von Birnen und Zitronenkraut sowie Zitrusfriichten. Harmoni-

scher Auftakt, Uppig und reichhaltig mit anhaltendem Abgang - 12.8 % Vol.

St. Saphorin Dizerens 2021 CHF
Sehr helles Gelb, elegantes Bouquet, erinnert an Banane und Zitrone, santft floral,

auch etwas mineralisch, im Gaumen kraftvoll und frisch, rassige Aromen, Berga-

motte, langanhaltend, ein sehr guter Epesses - 12.7 % Vol.

Rotweine

Blauburgunder Schloss Heidegg 2021 CHF
Eleganter Rotwein mit dezenter Beerenaromatik. Schoner Auftakt, ausgewogener
Kdrper mit feinen Tanninen im Abgang - 13.0% Vol.

Merlot Selectione d’Ottobre 2019 CHF
Kraftiges rubinrot, reife Beerenaromatik, mit angenehmer Wirzigkeit, mittelkraftig

und rund, mit feiner Herbe im Abgang - 12.5% Vol.

Primitivo Senza Parole 2018 CHF
Der Senza Parole ist ein fiilliger Rotwein mit einer gefélligen Restslisse und ei-

nem komplexen Aromaspektrum. In der Nase vordergriindig intensive Aromen

nach Brombeeren und gut integrierte Noten von Unterholz und im Gaumen ele-

gante Nuancen nach Ddrrzwetschgen. Der Siditaliener endet mit einem vollen

und geschmeidigen Abgang — ein wahrer Genuss! - 14% Vol.

Getranke

Mineralwasser

Eptinger rot 1 Liter CHF
Eptinger rot 5 dlI Pet CHF
Eptinger rot 3.3dl CHF
Eptinger Blau 1 Liter CHF
Eptinger Blau 5dl Pet CHF
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Slissgetranke
Coca Cola 5 dl Pet CHF 4.50
Coca Cola 3.3dl CHF 3.50
Cola Zero 5 dl Pet CHF 4.50
Coca Cola Zero 3.3dl CHF 3.50
Rivella rot 5 dl Pet CHF 4.50
Rivella rot 3.3dl CHF 3.50
Rivella blau 5 dl Pet CHF 4.50
Orangenmost 5dl Pet CHF 4.50
Pilatus Bergamotte 5 dl Pet CHF 4.50
Apfelschorle Mohl 5 dI Pet CHF 4.50
Apfelschorle Mohl 3.3dl CHF 3.50
Citro Pilatus 5 dl Pet CHF 4.50
Eistee Knutwiler 5 dl Pet CHF 4.50
Pepita 5 dI Pet CHF 4.50
Orangensaft Pilatus 1 Liter CHF 9.50

Bier und Apfelwein

Luzerner Bier 3.3dl - 5.0% Vol. CHF 5.00
Eichhof Lager 3.3 dl - 4.8% Vol. CHF 4.50
Appenzeller Lager 3.3dl-4.8% Vol. CHF 4.50
Mohl Apfelwein Klar mit/ohne Alkohol 5dl CHF 5.00
Eichhof Alkoholfrei 3.3dl CHF 4.50

Kaffee und Tee

Kaffee créme, Schale, koffeinfreier Kaffee CHF 4.30
Doppelter Espresso CHF 5.50
Cappuccino CHF 4.60
Latte Macciato CHF 5.00
Diverse Teesorten CHF 4.30
Kaffee Schnaps CHF 6.50
Birnentrasch 50% Vol., Williams 40% Vol., Chriter 40% Vol., Z ......... , Kirsch

40% Vol.

Spirituosen

Cognac Remy Martin 2cl - 40% Vol. CHF 7.50
Grappa Berta Elisi 10 Jahre 2cl - 43% Vol. CHF 8.50
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Deklaration (Fisch, Fleisch)
Schwein, Kalb, Rind Schweiz

Lamm Schweiz/ Neuseeland

Kaninchen Schweiz/ Ungarn

Poulet Schweiz

Truten Schweiz/ Osterreich

Fisch Schweiz, Alaska, Danemark, Holland, Norwegen
Wild Schweiz, Osterreich, Neuseeland

Wurstwaren Schweiz, Italien, Spanien

Spezielle Kostformen und Allergene

Sollten Sie eine spezielle Kostform brauchen, so melden Sie das bitte im Voraus. Bei Fragen um
Allergene wenden Sie sich bitte an das Fachpersonal der Gastronomie.

Mehrwertsteuer
Alle Preise in CHF inkl. MwSt.
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